—~ SALATE >

01.  Kleiner Gemischter Salat®© 4,50
02. Thunfischsalat¢® 6,90
Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Olivené- Peperoni, Zwiebeln, Ei und Dressing nach Art des Hauses
03. Salat mit knusprigen Hihnchenbruststreifen'© 92,40
Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Olivené, Peperoni, Zwiebeln und Dressing nach Art des Hauses
04. Bauernsalat®© 750
Tomaten, Gurken, Schafskase?*?, Oliven®, Peperoni, Zwiebeln und Paprika
05. Salat des Hauses'© 8,90
Eisberg, Tomaten, Gurken, Oliven®, Weinblitter, Ei, Schafskdse?37, Tzatziki und Dressing nach Art des Hauses
~ SUPPEN »
09. Bohnensuppe 3,50
10. Zwiebelsuppe 3,90
11.  Tomatensuppe 3,50
~  KALTE VORSPEISEN
15. Tzatziki® Knoblauch-Creme 3,90
16. Tarama Fischrogen-Creme 3,90
17.  Olivens 3,50
18.  Peperoni 3,50
19. Tirosalat pikante Schafskdse-Creme?3” 4,3 0
20. Bohnensalat nach griechischer Art 4,80
21. Calamares-Salat eingelegte Tintenfischringe 4,30
22. Schafkdse Natur® mit Olivensl und Oregano 6,30
23. Gemischte Vorspeisenplatte von allem etwas 92,80
~  WARME VORSPEISEN >
27. Knoblauchbrot9 mit Tomaten und Schafkise 4,60
28. SaganakiS9 panierter Schafkise 6,80
29. Feta Psiti'@ Schafkise iiberbacken 6,90
30. Zucchini und Auberginen4%9 gebraten dazu Tzatziki 6,40
31. Dolmadakia Weinblitter gefiillt mit Reis, dazu Tzatziki 4,90
32. Gigantes Riesenbohnen mit Tomatensauce'*!" und Schafskise?3” 6,30
33. Tiropitakia Blatterteig mit Schafskase>3” gefiillt 6,90
34. Gebratene Peperoni mit Knoblauchsl 6,30
35. Garnelen-Saganakic” 92,60
8 Garnelen in Tomatensauce"? mit Schafskise?*’ und Knoblauch aus der Pfanne
35. Garnelen-Saganaki©” 92,60

8 Garnelen in Zitronen-Olivendl und Knoblauch aus der Pfanne



~  GRILLGERICHTE >

Diese Gerichte werden mit Salat, Tzatziki und wahlweise
mit Kartoffelchips, Pommes Frites, Kroketten oder Reis serviert (AuBer Nr. 54-58)

40. Gyros® 11,50
41. Souvlaki vom Schweinefilet zwei FiletspieRe 11,80
42. Grillteller® Gyros, FiletspieB vom Schwein und Bifteki 14,80
43. Grillteller® Gyros und ein FiletspieB vom Schwein 12,50
44. Grillteller® Gyros und ein LammspieR 14,10
45. Grillteller® Gyros, Filetspie® vom Schwein und Leber 13,90
46. Bifteki®o Hacksteak 11,50
47 Bifteki®co mit Schafskise?37 gefiillt 12,30
48. Souvlaki vom Lamm 2 LammspieRe 14,50
49. Souvlaki LammspieR und 1 FiletspieR vom Schwein 12,50
50. Lammteller Lammfilet, LammspieR und 2 Lammkoteletts ]6,50
51.  Paidakia 5 Lammkoteletts 14,50
52. Armni Fileto 3 Lammfilets dazu Kriuterbutter 16,80
53. Rinderleber mit Zwiebeln und Champignons 11,40
54. Rinderleber 13,30
Zwiebeln und Champignons, serviert mit Bratkartoffeln oder Folienkartoffeln
55. Rumpsteak mit Krauterbutter, serviert mit Bratkartoffeln oder Folienkartoffeln 18,5 0
56. Rumpsteak mit Zwiebeln und Champignons dazu Bratkartoffeln oder eine Folienkartoffel 18,50
57 Rumpsteak in Pfeffersauce*" 18,50
58. Rumpsteak mit Champignons in Sahnesauce'?"! 18,30
—~  PFANNENGERICHTE
Diese Gerichte werden mit Salat und wahlweise
Pommes Frites, Kartoffelchips, Kroketten oder Reis serviert
62. Schweinefiletmedaillons© in Metaxasauce'3"! 15,40
63. Schweinefiletmedaillons© Gorgonzola-Sauce">" 15,80
64. Schweinefiletmedaillons® mit Mozzarella in Basilikum-Tomatensauce'" 15,50
65. Lemonato Schweinefiletmedaillons in Zitronen-Sahnesauce">" 15,60
66. Hahnchenbrustfilet in Orangensauce'" 13,50
67 Hahnchenbrustfilet mit Broccoli und Champignons in Sahnesauce'*"! 13,50
68. Hahnchenbrustfilet mit Mozzarella in Basilikum-Tomatensauce'3" 13,40
69. Lammfilet mit frischem Rosmarin in Knoblauch-Weinsauce">" 1780
70. Lammfilet mit Zwiebeln und Champignons in Sahnesauce">" 1780
71.  Lammfilet in Pfeffersauce'" 17,80
72. Gyros in Metaxasauce"*"" mit Kidse**” iiberbacken 13,70
73.  Gyros Zwiebeln, Paprika und Champignons in Sahnesauce'*! 13,80
Allergenkennzeichnung: A/Glutenhaltiges Getreide/Weizen, B/ Kennzeichungspflichtige Zusatzstoffe: 1/Farbstoffe, 2/Konservie-

Krebstier, C/Eier, D/Fisch, E/Erdniisse, F/Soja, G/MilcheiweiR, H/ rungsstoffe, 3/Antioxidationsmittel, 4/Geschmacksverstarker, 5/
Schalenfriichte, 1/Sellerie, K/Senf, M/Sesamsamen, N/Schwefeldio-  Geschwefelt, 6/Geschwarzt, 7/Phosphat, 8/Milcheiweil, 9/Koffein,

xid&Sulfite, O)SiiBlupinen, P/Mollusken 10/Chinin, 11/StBungsmitteln, 12/Enthdlt eine Phenylalaninquelle,
13/Gewachst, 14/Taurin, 15/Nitritpokelsalz



~ VEGETARISCHE GERICHTE »

77 Brokkoli© in Sahnesauce"" mit Kise23” iiberbacken 8,50
78. Spinat(ﬁ) in Sahnesauce3"" mit Kase?3” tiberbacken 8,80
79. Gemﬂsepfanne“) in Tomaten">', serviert mit Reis 9,80
80. Gemﬂsepfanne“ﬁ) in Tomaten-Sahensauce">!" mit Kdse**” iiberbacken 10,40

~  FISCHGERICHTE >

Diese Gerichte werden mit Salat und frischem Gemiise serviert

84. Calamares®“© panierte Tintenfischringe, dazu Tzatziki 13,30
85. Garnelen 5 groRe Garnelen mit Knobluachsauce'*'"" gegrillt ohne Schale 18,80
86. Garnelen 5 groRe Garnelen mit Broccoli in Knoblauch-Sahnesauce"3" 19,90
87 Meereszungenfilet in Dill-Sahnesauce'*"! 13,90
88. Zandefrfilet in Hummer-Sahnesauce'" 15,40

—— FUR UNSERE KLEINEN GASTE ——

92. Spaghetti® in Tomatensauce'3"! 4,50
93. Gyrosm mit Pommes Frites und Tzatziki 6,50
94. FiletspieR® vom Schwein mit Pommes Frites und Tzatziki 6,50
95. Bifteki®9 mit Pommes Frites und Tzatziki 6,50
96. Hahnchenschnitzel»9 mit Pommes Frites und Tzatziki 6,50
—~  BEILAGEN »
100. Pommes Frites 2,20
101. Kartoffelchips 2,20
102. Basmati-Reis 2,50
103. Hausgemachte Kroketten 3,00
104. Folienkartoffeln mit Tzatziki oder Sour-Cream?" 3,00
105. Bratkartoffeln 3,00
106. Spinat gebraten mit Zwiebeln und Knoblauch 3,00
107. Broccoli mit Kriuterbutter und Olivensl 3,20
—~ DESSERT »
111.  Halva gepresster Sesam mit Vanilleeis' und Schokosauce'*"! 3,80
112. Gemischtes Eis Erdbeer!, Vanille', Schokolade', mit Sahne und Streusel 3,50
113. Griechischer Sahne-Joghurt! mit Honig und Walniissen 450

114. Loukoumades Teigballchen mit Zimt, Honig und einer Kugel Eis 5,50



~ BIERE >
Pils vom Fass 0,31
Pils vom Fass 0,41
Alsterwasser 0,31
Alsterwasser 0,41
Kostritzer (Schwarzbier) 0,3l
Hefeweizen - vom Fass 0,51
Hefeweizen Alkoholfrei 0,51
Hefeweizen Dunkel 0,51
Malzbier 0,331
Alkoholfrei 0,331

1

< SPIRITUOSEN >

Ouzo Pilava 38% 2cl
Fernet Branca 40% 2cl
Bailey's 17% 2l
Metaxa 5* 38% 2cl
Metaxa 7* 40% 2cl
Metaxa Grand Fine 40% 2cl
Aquavit 40% 2cl
Grappa 38% 2l
~ LONGDRINKS »
Whiskey-Cola 4cl
Bacardi-Cola 4cl
Wodka-Lemon 4cl
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Apfelsaft" 0,21
Orangensaft" 0,21
Bananennektar" 0,21
Kirschnektar! 0,21
Traubensaft" 0,21
Johannisbeersaft!" 0,21
Tomatensaft" 0,21
Ki-Ba" 0,21
<  HEIRE GETRANKE >~

Tee?

Kaffee?

Latte Macchiato?®
Milchkaffee?
Espresso?
Cappuccino?

2,00
2,00
2,80
2,80
2,00
2,20



A

~  ALKOHOLFREIE GETRANKE

Mineralwasser 0,25l 2,00 0,751 5,00
Sprite*’ 0,21 2,00 0,41 3,50
Fanta'*’ 0,21 2,00 0,41 3,50
Fanta-Grenadine'*’ 0,21 2,00 0,41 3,50
Coca-Cola'*”? 0,21 2,00 0,41 3,50
Coca-Cola light"*47%:1 0,21 2,00 0,41 3,50
Schweppes Bitter Lemon' 0,21 2,00

Schweppes Ginger Ale' 0,21 2,00

Rhabarberschorle 0,21 2,10 0,41 3,60
Maracujaschorle 0,21 2,10 0,41 3,60
Apfelschorle 0,21 2,00 0,41 3,50
Spezi'*+7? 0,21 2,00 0,41 3,50

~  OFFENE WEINE

0,251 0,51
Hauswein trocken, rot / weiR 410 770
Nema Qualitdatswein trocken rot 5,00 8,70
Rosé trocken 4,00 6,80
Imiglikos lieblich, rot / weil 4,00 6,80
Moschofilero trocken weil 5,00 8,80
Retsina geharzt weil 410 700
Mavrodaphne Likér-wein rot 5,00 8,70
Samos Likor-wein weil 5,00 8,70
Weinschorle rot / wei 4,00 7,00
Makedonikos halb-trocken rot / weil 450 8,50

~  FLASCHENWEINE »~

WEISSWEINE 0,75L
Makedonikos trocken 12,80
Amethystos trocken, empfehlenswert 21,50
Imiglikos 11,50
ROTWEINE 0,75L
Makedonikos halbtrocken 12,80
Rapsani Epilegmenos trocken, 6 Jahre alt 21,50
Amethystos trocken, empfehlenswert 23,50

Imiglikos Nemea lieblich 12,50



